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Education InformationEducation InformationDoctorate, Yildiz Technical University, Graduate School Of Natural And Applied Sciences, Gıda Mühendisliği (Dr), Turkey2021 - ContinuesPostgraduate, Manisa Celal Bayar University, Instıtute Of Scıence, Gıda Mühendisliği (Yl) (Tezli), Turkey 2016 - 2018Undergraduate, Anadolu University, İşletme Fakültesi, İşletme Bölümü, Turkey 2013 - 2018Undergraduate, Manisa Celal Bayar University, Faculty Of Engıneerıng, Department Of Food Engıneerıng, Turkey 2012 -2016
DissertationsDissertationsPostgraduate, Enginarın (Cynara scolymus L.) mikrodalga vakum kurutucuda kurutulması ve matematikselmodellenmesi, Manisa Celal Bayar University, Fen Bilimleri Enstitüsü, Gıda Mühendisliği (Yl) (Tezli), 2018
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Fermente Gıdalar Teknolojisi, Associate Degree, 2022 - 2023Hijyen ve Sanitasyon, Associate Degree, 2023 - 2024, 2022 - 2023Gıda Muhafaza Yöntemleri, Associate Degree, 2022 - 2023Fermantasyon Teknolojisi, Associate Degree, 2022 - 2023Gıda Hijyeni ve Sanitasyonu, Associate Degree, 2023 - 2024, 2022 - 2023, 2021 - 2022Gıdalarda Temel İşlemler, Associate Degree, 2023 - 2024, 2022 - 2023, 2021 - 2022Gıda Biyokimyası, Associate Degree, 2023 - 2024, 2022 - 2023Beslenme İlkeleri ve İmmun Sistem, Associate Degree, 2023 - 2024, 2022 - 2023Et ve Süt Teknolojisi ve Kalite Kontrolü, Associate Degree, 2022 - 2023, 2021 - 2022İçecek Teknolojisi ve Analizleri, Associate Degree, 2022 - 2023Gıda Katkı Maddeleri ve Toksikoloji, Associate Degree, 2022 - 2023, 2021 - 2022İstatistik, Associate Degree, 2022 - 2023, 2021 - 2022Tahıl Teknolojisi ve Kalite Kontrolü, Associate Degree, 2022 - 2023, 2021 - 2022İçecek Teknolojisi, Associate Degree, 2022 - 2023Halk Sağlığı, Associate Degree, 2021 - 2022Beslenmenin Temel İlkeleri, Associate Degree, 2020 - 2021, 2019 - 2020, 2018 - 2019İçecek Bilimi, Associate Degree, 2020 - 2021, 2019 - 2020, 2018 - 2019Gastronomiye Giriş, Associate Degree, 2020 - 2021, 2019 - 2020, 2018 - 2019Bitirme Projesi, Undergraduate, 2020 - 2021, 2019 - 2020, 2018 - 2019Gıda İşleme ve Muhafaza Teknikleri, Undergraduate, 2020 - 2021, 2019 - 2020Servis ve Sunum Teknikleri, Associate Degree, 2020 - 2021, 2019 - 2020, 2018 - 2019Gıda Hijyeni ve Güvenliği, Undergraduate, 2020 - 2021, 2019 - 2020Gıda Mevzuatı, Undergraduate, 2018 - 2019Görgü Kuralları, Associate Degree, 2018 - 2019Menü Planlama, Undergraduate, 2018 - 2019
Published journal articles indexed by SCI, SSCI, and AHCIPublished journal articles indexed by SCI, SSCI, and AHCII. Drying kinetics, heating uniformity and quality changes during the microwave vacuum drying ofDrying kinetics, heating uniformity and quality changes during the microwave vacuum drying ofartichokes (Cynara scolymus L .)artichokes (Cynara scolymus L .)Muştu Ç., Eren İ.Italian Journal of Food Science, vol.31, no.3, pp.681-702, 2019 (SCI-Expanded)
Articles Published in Other JournalsArticles Published in Other JournalsI. An Assessment o f Turkey's Mycological Tourism Resource PotentialAn Assessment o f Turkey's Mycological Tourism Resource PotentialCEYLAN V., MUŞTU Ç., SARIISIK M.Güncel turizm araştırmaları dergisi (Online), vol.6, no.1, pp.106-121, 2022 (Peer-Reviewed Journal)II. A Research on Properties, History of Saffron (Crocus sativus L .)  and its Use in FoodsA Research on Properties, History of Saffron (Crocus sativus L .)  and its Use in FoodsMUŞTU Ç.Food and Health, vol.7, no.4, pp.300-310, 2021 (Peer-Reviewed Journal)III. Food Safety Knowledge, Attitudes and Practices o f Consumers Regarding Meat Consumption at HomeFood Safety Knowledge, Attitudes and Practices o f Consumers Regarding Meat Consumption at HomeMUŞTU Ç., CEYLAN V., SARIISIK M.Akademik Gıda, vol.19, no.4, pp.381-392, 2021 (Peer-Reviewed Journal)IV. Keçiboynuzu Unu Bazlı Glutensiz Kurabiye Formülasyonu GeliştirilmesiKeçiboynuzu Unu Bazlı Glutensiz Kurabiye Formülasyonu GeliştirilmesiCEYLAN V., MUŞTU Ç.AYDIN GASTRONOMY, vol.5, no.1, pp.1-12, 2021 (Peer-Reviewed Journal)V. COVID-19 Salgını Kaynaklı Karantina Sürecinin Evsel Gıda Atıklarına EtkisiCOVID-19 Salgını Kaynaklı Karantina Sürecinin Evsel Gıda Atıklarına EtkisiMUŞTU Ç., CEYLAN V., SARIIŞIK M.



Tarım Ekonomisi Dergisi, vol.26, no.2, pp.157-165, 2020 (Peer-Reviewed Journal)VI. Healthy Nutritional Attitudes and Behaviors During COVID-19 Outbreak LockdownHealthy Nutritional Attitudes and Behaviors During COVID-19 Outbreak LockdownCEYLAN V., MUŞTU Ç., SARIIŞIK M.Journal of Tourism and Gastronomy Studies, vol.8, no.4, pp.2491-2506, 2020 (Peer-Reviewed Journal)VII. Associations Between Food Neophobia and Culinary Creativity: A Study with A Sample of Chefs andAssociations Between Food Neophobia and Culinary Creativity: A Study with A Sample of Chefs andbartenders in Turkeybartenders in TurkeyCEYLAN V., MUŞTU Ç., SARIIŞIK M.Journal of Tourism and Gastronomy Studies, vol.8, no.4, pp.2402-2416, 2020 (Peer-Reviewed Journal)VIII. Yiyecek ve İçecek İşletmelerinde Ozon UygulamalarıYiyecek ve İçecek İşletmelerinde Ozon UygulamalarıMUŞTU Ç.AYDIN GASTRONOMY, vol.4, no.1, pp.45-53, 2020 (Peer-Reviewed Journal)IX. Etlerde Kuru YaşlandırmaEtlerde Kuru YaşlandırmaMUŞTU Ç.AYDIN GASTRONOMY, vol.3, no.1, pp.23-35, 2019 (Peer-Reviewed Journal)
Books & Book ChaptersBooks & Book ChaptersI. GIDA GÜVENLİĞİ SORUNLARI VE GÜVENİLİR GIDAGIDA GÜVENLİĞİ SORUNLARI VE GÜVENİLİR GIDAMUŞTU CEYLAN Ç.in: GG1-GASTROGÜNCEL 1 (GASTRONOMİDE YENİ EĞİLİMLER VE SON GELİŞMELER), Mehmet Sarıışık, Editor,Detay Yayıncılık, pp.50-64, 2023II. Unlu MamullerUnlu MamullerMUŞTU CEYLAN Ç., CEYLAN V.in: Mutfağın Gizemleri Mutfak Kimyası: Gıda Bilimi ve Mutfak Sanatları, Saygı Yaşar Birol, Ötleş Semih, Editor, DetayYayıncılık, Ankara, pp.451-487, 2023III. Uzayda Beslenme ve Uzay Turizminde Yiyecek İçecek HizmetleriUzayda Beslenme ve Uzay Turizminde Yiyecek İçecek HizmetleriCEYLAN V., MUŞTU CEYLAN Ç.in: Uzay Turizmi, Apaydın Fahri, Editor, Nobel Akademi Yayıncılık, Ankara, pp.257-272, 2022IV. EnzimlerEnzimlerMUŞTU CEYLAN Ç.in: Gıda Kimyası ve Mutfak Uygulamaları, CUMHUR ÖZNUR, MUŞTU CEYLAN ÇİĞDEM, CEYLAN VELİ, Editor, NobelAkademik Yayıncılık, Ankara, pp.163-191, 2022V. Su ÜrünleriSu ÜrünleriMUŞTU Ç., VARLIK C.in: Sağlıklı Mutfak, Saygı, Yaşar Birol, Editor, Detay Yayıncılık, İstanbul, pp.367-395, 2021VI. Nevruz Geleneğinin Türk Mutfağına Yansıması ve Uğut TatlısıNevruz Geleneğinin Türk Mutfağına Yansıması ve Uğut TatlısıMUŞTU Ç., BOSTAN K.in: Akademik Gastronomi Çalışmaları, Tuğba KABAKÇI, Yılmaz SEÇİM, Selman BAYRAKCI, Alper KAYA, Editor,Konya Büyükşehir Belediyesi Kültür Yayınları:421, Konya, pp.282-291, 2020
Refereed Congress / Symposium Publications in ProceedingsRefereed Congress / Symposium Publications in ProceedingsI. Gıda Endüstrisinde ve Mutfak Uygulamalarında Enzimlerin Kullanımı Üzerine Bir  DeğerlendirmeGıda Endüstrisinde ve Mutfak Uygulamalarında Enzimlerin Kullanımı Üzerine Bir  DeğerlendirmeMUŞTU Ç., CEYLAN V.V. Uluslararası Gastronomi Turizmi Araştırmaları Kongresi, Sakarya, Turkey, 7 - 08 October 2021, pp.321-332II. Edible Insect-Based Food Products And Production MethodsEdible Insect-Based Food Products And Production MethodsDENİZ E., MUŞTU Ç., VARLIK C., BOSTAN K.3rd INTERNATIONAL CONFERENCE on FOOD, AGRICULTURE and VETERINARY, İzmir, Turkey, 19 - 20 June 2021,pp.164-166



III. Species o f Soapwort (Gypsophila L .)  Growing in Turkey and Their  Use in Traditional FoodsSpecies o f Soapwort (Gypsophila L .)  Growing in Turkey and Their  Use in Traditional FoodsMUŞTU Ç., DENİZ E., BOSTAN K.INTERNATIONAL ASIAN CONGRESS ON CONTEMPORARY SCIENCES-V, Nakhchivan, Azerbaijan, 1 - 02 June 2021,pp.43-44IV. EDIBLE INSECTS AS AN ALTERNATIVE FOOD AND INSECT-BASED FOODEDIBLE INSECTS AS AN ALTERNATIVE FOOD AND INSECT-BASED FOODDENİZ E., MUŞTU Ç., BOSTAN K.INTERNATIONAL ASIAN CONGRESS ON CONTEMPORARY SCIENCES-V, Nakhchivan, Azerbaijan, 1 - 02 June 2021,pp.101-102V. Kemik Suyunun Mutfaklardaki Kullanımı ve Endüstriyel ÜretimiKemik Suyunun Mutfaklardaki Kullanımı ve Endüstriyel ÜretimiDENİZ E., BOSTAN K., MUŞTU Ç.IV. Et Ürünleri Çalıştayı, Aydın, Turkey, 6 - 08 October 2020, pp.107VI. Et Pişirme Yöntemleri ve Sous VideEt Pişirme Yöntemleri ve Sous VideMUŞTU Ç., BOSTAN K., DENİZ E.IV. Et Ürünleri Çalıştayı, Aydın, Turkey, 6 - 08 October 2020, pp.106VII. Nevruz Geleneğinin Türk Mutfağına Yansıması ve Uğut Tatlısı.Nevruz Geleneğinin Türk Mutfağına Yansıması ve Uğut Tatlısı.MUŞTU Ç., BOSTAN K.Uluslararası Aşçı Dede Ateşbaz-ı Veli Sempozyumu, Konya, Turkey, 17 - 19 September 2020VIII. Mutfaktaki Devrim: 3D Yazdırılmış GıdalarMutfaktaki Devrim: 3D Yazdırılmış GıdalarDENİZ E., MUŞTU Ç., BOSTAN K.IV. Uluslararası Gastronomi Turizmi Araştırmaları Kongresi, Nevşehir, Turkey, 19 - 21 September 2019, pp.582-586IX. Alternatif  Bir  Gıda Olarak AlglerAlternatif  Bir  Gıda Olarak AlglerMUŞTU Ç., DENİZ E., BOSTAN K.IV. Uluslararası Gastronomi Turizmi Araştırmaları Kongresi, Nevşehir, Turkey, 19 - 21 September 2019, pp.372-376X. Yoğurt ve Türk Mutfak Kültüründeki YeriYoğurt ve Türk Mutfak Kültüründeki YeriBOSTAN K., TÜRK B., MUŞTU Ç., DENİZ E.Tüm Ürün Kap ve Ambalaj Standartları Sempozyumu, İstanbul, Turkey, 19 April 2019, pp.37-46XI. Malaksasyon İşleminde Yeni Teknolo jiler  ve Zeytinyağı Kalitesi Üzerine EtkisiMalaksasyon İşleminde Yeni Teknolo jiler  ve Zeytinyağı Kalitesi Üzerine EtkisiMUŞTU Ç., EREN İ.10.GIDA MÜHENDİSLİĞİ KONGRESİ, Turkey, 9 - 11 November 2017
Episodes in the EncyclopediaEpisodes in the EncyclopediaI. Gastronomi SözlüğüGastronomi SözlüğüMUŞTU Ç., CEYLAN V.Detay Yayıncılık, pp., 2020II. GASTRONOMİ SÖZLÜĞÜ A dan Z  yeGASTRONOMİ SÖZLÜĞÜ A dan Z  yeMUŞTU Ç.DETAY YAYINCILIK, pp., 2020
Activities in Scientific JournalsActivities in Scientific JournalsAYDIN GASTRONOMY, Assistant Editor/Section Editor, 2019 - Continues
Scientific RefereeingScientific RefereeingAYDIN GASTRONOMY, National Scientific Refreed Journal, November 2023



AYDIN GASTRONOMY, National Scientific Refreed Journal, October 2023AYDIN GASTRONOMY, National Scientific Refreed Journal, October 2023AYDIN GASTRONOMY, National Scientific Refreed Journal, February 2023AYDIN GASTRONOMY, National Scientific Refreed Journal, February 2023
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